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Информация  

об устранении нарушений законодательства 
 

Уважаемый Игорь Дмитриевич! 
 

В целях устранения нарушений, выявленных в ходе проверки в 

отношении МБОУ «Лицей» р. п. Степное Советского района Саратовской 

области, отраженных в Предписании №125/06 от 13.05.2021г., в лицее 

выполнены следующие мероприятия: 

1. в помещение для приготовления холодных блюд, обработки яиц, мяса, 

овощей приобретен прибор для обеззараживания воздуха (Приложение 1); 

2. в производственном помещении пищеблока приведена в исправное 

состояние локальная вытяжная система (Приложение 2); 

3. на кухонный инвентарь, на инвентарь, используемый для раздачи и 

порционирования блюд, нанесена маркировка; 
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4. в санитарно-бытовых помещениях пищеблока оборудованы 

индивидуальные шкафы для хранения одежды второго и третьего слоя, 

головных уборов, а также специально отведенное место для хранения личных 

вещей; 

 

5. мытье столовой посуды осуществляется отдельно от кухонной; 

 

6.  

в производственном помещении пищеблока все столы, имеющие дефекты и 

повреждения, заменены на новые (Приложение 3); 

 

7. на емкостях с раствором дезинфицирующих средств для обработки 

ветоши нанесена маркировка с указанием названия средства, его 

концентрации, даты приготовления, предельного срока годности; 



 
8. хранение суточных проб осуществляется в соответствии с 

установленными нормами (Приложение 6); 

9. в технологических картах указывается температура подачи жидких 

блюд и иных горячих блюд, холодных супов, напитков; 

    
10. осуществляется ведение ведомости контроля за рационом 

питания обучающихся по возрастам (Приложение 7, Приложение 8); 

11. на стенде «Для вас, родители» размещаются рекомендации по 

организации здорового питания детей (фото прилагается); 



 
12.  в доступном для родителей и детей месте размещено ежедневное 

меню с указанием калорийности порций (Приложение 4); 

13. разработана и утверждена Программа производственного контроля, 

основанная на принципах ХАССП (Приложение 9); 

14. в помещении склада продукция хранится в соответствии с 

температурным режимом, указанном на маркировке; 

  



15. прием сырой продукции для приготовления блюд обеспечен 

наличием сведений соответствия, предусмотренных, в том числе 

техническими регламентами (Приложение 5); 

16. суммарный объем блюд, выдаваемых на завтрак обучающимся всех 

возрастных категорий, соответствует требованиям (Приложение 4); 

17. обеспечена калорийность по отдельным приемам пищи 

обучающихся в возрасте от 7 до 12 лет в соответствии с СанПиН 2.3/2.4.3590-

20; 

18. масса порций блюд для обучающихся от 7 до 12 лет соответствует 

гигиеническим нормативам (Приложение 4). 

 

Директор лицея                                                      Е. Ю. Миткевич 
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